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Aceite de Oliva. SABOR INTENSO Aceite de Oliva. SABOR SUAVE Aceite de Orujo de Oliva
Olive Oil, INTENSE FLAVOUR Olive Qil, MILD FLAVOUR Pomace Olive Oil

Huile d’Olive. SAVEUR INTENSE Huile d"Olive. SAVEUR DOUCE Huile de Grignons d’Olive



Acefte de Oliva SANDUA. SABOR INTENSO

Es un acelte de ollva con buen cuerpo, sabor dulce
y agradable aroma a aceltuna Se caracterlza por su
color verde Intenso Elaborade con aceite de ollva
virgen extra de varledades de aceltuna de las mejores
zonas de Espafia (60%) y aceite refinada de ollva
(40%). Se recomienda para alifiar alimentos crudes,
ensaladas, pescados harvidos...debldo a su
agradable sabor ya que mantiane el sabor afrutado
y la intensidad del aroma.

SANDUA Olive Oll. INTENSE FLAVOUR.

This 1s an olive oll with goad body, a sweet taste
and a pleasant aroma of olives. It Is characterised
by its Intense green colour. Prapared with extra
virgin olive oll that uses ollva varieties from the best
area of Spain (80%) and refinad olive ofl (40%).1t 15
recormmended for dressing raw food, salads, boiled
fish... thanks ta [ts pleasant taste, as It maintains Its
fruity flavour and the Intensity of Its aroma.

Huile d Olive SANDUA. SAVEUR INTENSE.

C'est une hulle d'olive qul a du corps, au gollt déficat
et agréable d'ollve. Elle s caractérise par sa couleur
verte intanse. Elaborée avec de lhulle d'olive vierge
extra i base de varletés d'olives venant des meilleures
régions d Espagne (60%), et de [hulle d'olive raffinés
(40%). Ella est vecommandée pour assalsonner des
aliments crus, salades, polssons boulllls, ...dl 4 son
golt agréable pulsquelle garde la saveur frultde et
I'intensité de | avéme.

ESPECIFICACIONES DE CALIDAD
QUALITY SPECIFICATIONS
SPECIFICATIONS DE QUALITE
Indice de pertxides 15 Mq. 02/Kg.
Aridex libre mix.|
Transmlsién en el Ultravioleta K270 mix.0, 00
VALOR ENERGETICO
ENERGETIC WALUE
VALEUR ENERGETIQUE
Porioog.  Porclénis g.
Valor energyético goo Keal-3700 It]. 126 Kl:ll-!ilﬂ. K]
Proteinas 04g. og.
Hidratos Carbomo ag. og.
Crasas wo g. de los cuales: 1 g. de las cuales:
Saturas I3 9. 24
Monoinsaturadas :' H‘H ng.
Pollinsaturadas g 1.
Cobesterc| og. 0g.
Vitamina E zo mg (200%C.D) 3 mg(30%C.DR)

Ui Pty vl o o dehivrials Sigedra, * Cartblil dlits roinindtwdieds CE

CAPACIDAD DE ENVASES
PACKAGING CAPABILITY
CAPACITE EN BOUTEILLES

i Litro 15 unds. 54 CAjAS Biol,
3litvas & unds 36 cajas 518 L
slittos 3 unds. 56cajas giol
CODICO DE BARRAS
BAR CODE
CDDE BARRE
Formato Coeligo EAN 13
1 Litra 8426291000314
3 Litvos 8426291000338
g Litroy dazk2g1000352

Acelte de Ollva SANDUA. SABOR SUAVE

Este acelte se caracteriza por su suave y agradable
sabor a ollva, cuerpo ligero y color verde amarlllo
dorado. Al igual que el acelte de ollva sabor nterso,
estd elaborado con acelte de oliva virgen extra y
acefte refinado da ollva, lo que varfa e [a proporcién
slendo en este acelte mayor la cantidad de acelte
refinado de ollva (8o%). Su uso esté Indicado en la
cotina de agquellos platas en los que, aportando la
calidad del aceite de ollva, se qulere respetar
principalmente los sabores proplas de los alimentos
que los conmponen.

SANDUA Ollve Oil. MILD FLAVOUR

This oll |s characteristic by to its mild and pleasant
taste of allvas, Its light body and [s golden yellow-
green colour. As with the Intense flavour olive oll, it
s producad usling extra virgin olive ofl and refined
olive oll, the proportion of the latter being greater
(Bo%) In this casa. It Is recommended for cooking
dishes In which the flavours of the food itself is to
be respected, providing the quality of alive oil.

Huile d'Ollve SANDUA. SAVEUR DOUCE

Cette hulle se caractérize par son déllcat et agréable
golt dolive, au cors léger, et une couleur vert-
Jaune dorée. Comme [hulle d ollve saveur ntense,
elle est élaborée avec de hulle d olive vierge extra
et d'huile d'allve raffinde, ce qul varie, cest le
pourcentage d'hulle raffinde (S0%) dont la quantié
que celle-cl contlant ast supérieure. Son utilisation
est indiguée pour la cuisine des plats qui, recevant
la quallté de Chuile d'olive, demandent & vaspecter
princlpalemant les gollts propres des alimants qul
les composent.

ESPECIFICACIONES DE CALIDAD

QUALITY SPECIFICATIONS
SPECIFICATIONS DE QUALITE
Indice de pevbxides 15 M. /Ky,
Acldez |lbre Méx.0,4
Transmizslén en & Ultravioleta K270 méu.0.90
VALOR ENERGETICO
ENERGETIC VALUE
VALEUR ENERGETIQUE
Poricog.  Paorciom s g.
Valor energético oocoKcal=ayoo k] 126 Kcal=518 K|
Proteinas og. og.
Hidratos Carbone of. Bg.
Grasas o g, ce las cuales: 14 g, e las cuales:
Saturas 3g. g
Hﬂﬂﬂmm’ 794 g
Pollinsaturadas 8g. g
Colesteral o4g. og.

Vitamina E 20 g (200%CD) 3 mg{30RCD.R)

" U v im ppulvale & une cucharsda sepam. * Contidad dlada meosmenalae T8
CAPACIDAD DE ENVASES

PACKAGING CAPABILITY
CAPACITE EN BOUTEILLES

1 Litro 15 uneds, 5.4 Cajas Biol,
sdtias [ mnets, a6 pages T Wk
5litos  3unds.  sécajas  Sdol

CODIGO DE BARRAS

BAR CODE

CODE BARRE
e Codigo EAN 13
| Lo ——
3 Litros T
5 Litros -

Acefte de Oryjo de Oliva SANDUA

Se caracteriza por su sabor suave y su buen cuerpo.
En su composiclén Incorporamos el 20% de acalte
de oliva virgen extra al acelte refinado de orujo de
oliva. Muy aconsejable para toda clase de frituras
debldo a su alto grado de astabilldad puesta que
en su coccldn no desprende olores de ninguna clase
y es espaclalmente recomendado para pastelerfas
Industrialas y hosteleria en general debido a su
atractiva relaclén calidad-preclo.

SANDUA Pomace Olive Gil

This is characterlsed by Its mild flavour and good
bedy. Its compositlon Includes 20% extra virgin
ollve oll added to refined pomace alive oll. It Is
highly commended for all types of frying thanks to
Its high leval of stabllity, as It gives off no smell
when cooking and Is particulary recommended for
Industrial bakerles and catering in general, due to
Its attractive price-quality ratio.

Hulle de Grignons d ' Olive SANDUA

Elle se caractérise par son golt et sa bonne
consistance. Dans sa compasition, nous n

20% d’huile d'ollve viarge extra & I'hulle raffinde de
grignons d’olive. Elle est vivemant recommandée
pour tout type de fritures di & son degré élevé de
stabllitd pulsque, lors de sa culsson, elle na dégage
aucune odaur, et elle est spécialement recommandsés
pour les pitesseries Industrielles et 'hdtellerie en
général car sa relation quallté-prix est trés
Intéressante.

ESPECIFICACIONES DE CALIDAD
QUALITY SPECIFICATIONS
SPECIFICATIONS DE QUALITE
nclice de perdxidos 15 Mq. Oa/Kg.
Acider libre mix. 1
Tramemisién en el Ultraviclata K270 méx.1, 70
VALOR ENERGETICO
ENERGETIC VALUE
VALEUR ENERGETIQUE
Poricog.  Porcién 1ag.
Valor enevgético 900 Keal-3700 K] 126 Keal-ni8 K|
Pratelnas og. 043
Hidratos Carbono o4, ng.
Grasas 100 g. de las cuales: 14 g. de las cuales:
Saturas 3g. ig.
‘Monolrsaturadas 799 ng.
Poliinsaturadas ag. Ig.
Colesteral og. 0.

Vitamima E z0mg (200%C.0) 3 mg{30%CD.K)

* Liviin preweshimt it i st eushicrndls spmi, * Cirr flaal dbiota reswvamilineli CE

CAPACIDAD DE ENVASES

PACKAGING CAPABILITY

CAPACITE EN BOUTEILLES
Formate  Caja Palet Litros/Palet
| Litro 15 unds. 5.4 CAjAS Biol,
3 Litros & unds. 36 Cajas 68 L.
sUtros 3 unds. 56 Cajas 840l

CODIGO DE BARRAS

BAR CODE

CODE BARRE
Formato Codigo EAN 13
| Litro 8426291000413
3 Lityos 26291000437
5 Litrg By abaqieoosc



