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Aceite de Oliva Virgen Extra “CAPRICHO NAVARRO Aceite de Oliva Virgen Extra “CAPRICHO NAVARRO
ARBEQUINA” EMPELTRE”

Extra Virgin Olive Oil “CAPRICHO NAVARRO ARBEQUINA” Extra Virgin Olive Oil “CAPRICHO NAVARRO EMPELTRE”
Huile d"Olive Vierge Extra “CAPRICHO NAVARRO Huile d"Olive Vierge Extra “CAPRICHO NAVARRO

ARBEQUINA" EMPELTRE”



CAPRICHO NAVARRO “ARBEQUINA”

Elaborado Gnicamente con aceitunas de la variedad
arbequina. Se elabora en frio. Es un aceite de color
verde amarillento, denso y con cuerpo. Con aroma
limpio. Recuerda a las frutas verdes y frescas. En él
apreciamos notas de tomate, hierba, manzana,
alcachofa...Su sabor es almendrado-amargo.
Ligeramente picante resultando dulce y fluido al
final.

CAPRICHO NAVARRO “ARBEQUINA”

Produced exclusively from the “arbequina” variety
of olives. It is prepared cold. The result is an oil with
a yellowish green colour, dense and with body. It
has a clean smell. In this oil we can appreciate tones
of tomato, grass, apple, artichoke... It tastes of bitter
almonds, slightly spicy, ending sweet and fluid.

CAPRICHO NAVARRO “ARBEQUINA”

Elaborée uniquement avec des olives de la variété
“arbequina”. Elle est élaborée a froid.

Le résultat est une huile de couleur vert-jaunatre et
épaisse. Son arome est tres pure. On peut distinguer
aussi des notes de tomate, d herbe, de pomme,
d’artichaut...Son golt est d’amande-amére,
légérement piquant et doux, et fluide en fond de
bouche.

ESPECIFICACIONES DE CALIDAD
QUALITY SPECIFICATIONS
SPECIFICATIONS DE QUALITE

Indice de perdxidos
Acidez libre

8 Mq. 02/Kg.
mMax.o,3

K270 méx. 0,22
K232 max. 2,50

Transmision en el
Ultravioleta

VALOR ENERGETICO
ENERGETIC VALUE
VALEUR ENERGETIQUE

Valor energético 900 Kcal-3700 Kj 126 Kcal-518 Kj
Proteinas 0g. 0g.
Hidratos Carbono 0g. 0g.
Grasas 100 g. de las cuales: 14 g. de las cuales:

Colesterol 0g. 0g.

Vitamina E 20 mg (200%C.D) 3 mg (30%C.D.R)

* Una porcion equivale a una cucharada sopera. * Cantidad diaria recomendada C.E.

CAPRICHO NAVARRO “EMPELTRE”

Se trata de un aceite de color amarillo palido. Es un
aceite con olor afrutado apagado, muy agradable
en boca y muy dulce. No presenta amargor ni picor
y suelen dejar un sabor remanente a almendra.

CAPRICHO NAVARRO “EMPELTRE”

The oil is most frequently of a pale yellow colour. It
is an oil with a sweet, slightly fruity fragrance
creating a pleasant sensation in the mouth. The oil
has no bitterness and usually produces a lasting
flavour of almonds.

CAPRICHO NAVARRO “EMPELTRE”

Il s’agit d'une huile de couleur jaune péle. C’est une
huile dont I'odeur est légérement fruitée, tres
agréable en bouche et trés douce. Elle ne présente
pas d’amertume et ne “pique” pas, et laisse
généralement un arriére-golt d’amande.

CAPACIDAD DE ENVASES
PACKAGING CAPABILITY
CAPACITE EN BOUTEILLES

750 ml 12 unds.
500 ml 12 unds.
250 ml 24 unds.

CODIGO DE BARRAS

BAR CODE

CODE BARRE
ARBEQUINA EMPELTRE
750 ml 8426291227506 750 ml 8426291117500
500 ml 8426291225007 500 ml 8426291115001
250 ml 8426291222501 250 ml 8426291112505



